Menus
du 1°" septembre
au 19 octobre 2026

Carottes rapées vinaigrette

Lasagne de boeuf

Emmental BIO (Découpe)

Salade de fruits au sirop

Légende

Produit
local
et/ou
régional

Tomates vinaigrette

Filet de lieu sauce napolitaine

Haricots verts BIO persillées

Yaourt brassé sucre (régional)

Gateau d'anniversaire du Chef au chocolat
(Découpe)

Produits ou
ingrédients
labellisé

Melon (Découpe)

Aiguillettes de poulet sauce créme

Pommes de terre sautées

Saint Morat BIO

Compote pomme fraise

Brocolis BIO vinaigrette

Semoule BIO

Carré de ligueuil (Découpe)

Fruit de saison

Pizza au fromage (Découpe)

Boudin blanc” de Rethel (ragional)

Chou fleur et pommes de terre a la béchamel

Mimolette (Individuel)

Fruit de saison B1O

Salade de fusilli BI1O méridionale vinaigrette

Quenelles natures sauce napolitaine

Haricots verts BIO persillés

A Mectaire

Raisin blanc (régional)

Salade verte vinaigrette

Boulettes au boeuf BIO sauce & la
Provencale

Riz BlO

Tomme grise (Découpe)

Compote fraiche pommes BIO biscuitée

Bettoraves 810 vinaigrette

Effiloché de porc* sauce moutarde

Pommes de terre noisette

Yaourt sucré

Melon (Découpe)

Salade vinaigrette

Lasagnes de légumes BIO

Emmental (Découpe)

Créme dessert chocolat

Tomate vinaigrette

Sauté de boeuf sauce brune

Pennes BI1O

Edam BIO (Découpe)

Quetsche

Pané du fromager

Courgettes et pomme de terre au fromage

price des Dieux (régional) (Dé

upe)

Yaourt BIO sucré

Tomate BIO vinaigrette

sauce tormatle

Coquiliettes BIO

Mimoletie BIO (Découpe)

Raisin blanc

Sauté de poulet sauce curry doux

Semoule BIO

Coulommiers (Découpe)

Prune jaune

Salade de perles et mimolette vinaigrette

AOP

eque

Banane BIO

Quiche au fromage du chef (Découpe)

Roti de dinde sauce barbecue

Saint Méret BjO

Compote pomme poire

Salade verte vinaigrette

Aiguillettes de poulet sauce aux herbes de
Provence
Purée de pomumes de terre du chef
(Reégionales)

Yaourt BIO sucré

e

Gateau d'anniversaire aux pommes du chef
(Découpe)

e

e Gaspiliage

Salade verte vinaigrette
Boulettes Ardennaises” (pommes de terre,
boeuf, pore) (Local)

Haricots verts BIO porsillés

_9)

Edam (Découpe)

Deonuts au sucre

Oeuf dur et mayonnaise

Bio, sauce n ine et

emmental rapé

Saint Paulin (Découpe)

Pizza au fromage (Découpe)

Yacurt Bio sucré

Raisin noir

Salade de pommes de terre, échalote,
cornichon et vinaigrette

ini

Ratatouille

Suisse sucré BIO

cale)

Salade de perles, tomates et mais vinaigrette

Sauté de boeuf sauce aux cignons

Pommes de terre et brocolis a la béchamel

Camember BiC (Découpe)

Compote pomme banane

Les Rencontres du GoGt

Tabouié (semoule BIO}

Quenelies natures BiO sauce tomate

Haricots verts a Il'ail

Dieux (Régional) (Découpe)

Fruit de saison

Céleri répé (Reg

sigretle fagon

Boudin blanc* de Rethel (Ragional)

Purée de ponines de tene a huile d'olive
(Réglon

Edam BIO (Découpe)

Suisse fruité

—

Haricots veris BIO vinaigrette échalote

Yaourt brassé sucré (Regional)

Fruit de saison

Salade verte vinaigrette

Raviclinis spinaci BIO sauce créme
Mimolette BIO (Découpe)

Fromage blanc sucré

Salade iceberg et vinaigrette

Wrap au boeuf (égréné de boeuf, mais,
sauce tex mex)

Riz Bio

Emmental Bio rapé
iy goe
g o ﬂ

Gateau du chef au chocolat (Découpe)
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